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Peso.
5,5 - 7 Kg.

Embalaje
Pavo envuelto con

bolsa de plástico retractilada.

Descripción
Canal de pavo.

Temperatura
Entre 0 y 4ºC

Weight
 5,5 - 7 Kg.

Packaging
Turkey in shrink-wrapped
plastic.

Description
European turkey.

Temperature
Between 0 to 4ºC
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ANÁLISIS MICROBIOLÓGICO

PAVO ENVASADO 5,5 - 7 KG.

CÓDIGO: 79671

DESCRIPCIÓN:

q Canal de pavo limpia.
q Peso aproximado: 5,5 - 7 Kg.
q Fecha de caducidad:  10 días.

TEMPERATURA:

Refrigerado: entre 0 y 4ºC

HIGIENE MATERIA PRIMA:

Ausencia de cuello, cabeza, hematomas y plumas. Completamente
eviscerada, entendiéndose evisceración como todo lo contenido en la cavidad
abdominal y toráxica (paquete intestinal, buche, traquea, esófago, pulmones, etc.)

PRESENTACIÓN:

q Bolsa de plástico retractilada para cada unidad, con etiqueta 
identificativa.
q Caja de Sada.
q Nº de unidades/caja: 2 unidades.
q Medidas de la caja de cartón: 20 cm       x  60 cm       x 40 cm
q Peso variable: 11 a 14 Kg. cada caja.
q Medidas paletizado: 177 cm    x 120 cm       x 80 cm
q Nº cajas por palet: 36.

OLOR

Normal.

COLOR

Normal.

Aerobios Mesófilos
Escherichia Coli
Coliformes Totales
Staphylococcus Aureus
Salmonella
Listeria Monocytogenes
Clostridium Sulfito Reductores
Enterobacterias

u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
u.f.c.
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UNIDAD      CRITERIOS         LÍMITES
Procavi
Procavi
Procavi
Procavi

Reglamento 2073/2005
Procavi
Procavi
Procavi

< 1.000.000  ufc/ g
< 500 ufc/ g
<1000 ufc/ g
< 500 ufc /g
Ausencia/ 25g
Ausencia/ 25g
< 50 ufc /g
< 5000 ufc/ g

ANÁLISIS FÍSICO-QUÍMICO
Humedad                 máx.             76,0 %
Grasa                       máx.           2,0 %
Grasas saturadas    máx.               0,6 %
Hidratos de carbono máx.              0,0 %
Azúcares                  máx.               0,0 %
Proteínas                 min.              21,0 %
Sal                           máx.               0,2 %


