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PRODUCTO 
 

 
                               PICHON DE BRESSE. 

DESCRIPCIÓN 
Pichón de bresse pelado, con cabeza, sin vísceras y sin patas. 

CARACTERISTICAS 
ORGANOLEPTICAS 

Color y Aspecto: característicos. 
Olor: No presentará olores extraños. 

 
IDENTIFICACIÓN 

Etiquetado donde figurará: Nombre del producto, razón social, marca 
sanitaria, fecha de envasado, fecha de caducidad, peso, nº de lote y Tª 
de conservación. 
 

FORMATO 

- Envasado en film y con bandeja 
- 1 unidades por bandeja 
- 10 bandejas por caja.  

 

CLASIFICACIÓN 
Piezas de 340 a 390 gr. aprox. 
Piezas de 390 a 430 gr. aprox. 
 

CONSERVACIÓN En congelación: < - 18º C. 
 

CONSUMO PREFERENTE En congelación: 24 meses. 

USO PREVISTO 
- Para guisos de estofado, escabeche o similares 
- Admite salsas fuertes de guiso 
- Ideal para Media y Alta cocina 

POBLACIÓN DE DESTINO Cualquier grupo de población 
 

ALÉRGENOS No contiene. 
 

 
TRANSPORTE 

En vehículos refrigerados que mantengan la temperatura correcta del 
género y con un estado higiénico-sanitario correcto. 
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