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FICHA TÉCNICA PRODUCTO 

Código Producto 1004 

Etiqueta del producto TOBIKKO SUPREME (preparado de huevas de Pez Volador) 

Denominación venta TOBIKKO SUPREME (preparado de huevas de Pez Volador) 

Fecha de actualización Diciembre 2017 

 
PRESENTACION UNIDAD DE VENTA / PRODUCTO 

 

Descripción del producto: Producto listo para su consumo una vez descongalado 

Consejos sobre 
utilización 

Producto congelado. Descongelar a temperatura de refrigeración durante 
24 horas para su correcta descongelación 

Marca  Code EAN-GENCODE NA 

País de Fabricación Estados Unidos Nº Reg. fabricante 2952332 

Peso  neto 500 g Peso escurrido NA 

Peso bruto 550 g Grado alcohólico NA 

Unidades / caja 24 bandejas / caja 

 
COMPOSICION DEL PRODUCTO 

Ingredientes Huevas de pez volador (60%) (Cheilopogon atrisignis), huevas de 
arenque (Clupea harengus), jarabe de maíz rico en fructosa, salsa de 
soja (agua, trigo, soja, sal), sal, potenciador del sabor E621 y 
colorantes (E-110, E-129)* 
*El colorante E110 y E129 puede tener efectos adversos en la 
atención y actividad de los niños. 
Zona FAO 61 (pez volador) y FAO 27 (arenque) 

Alérgenos (Reg. 1169/2011) Soja, pescado y gluten 

OGM (Reg CE/1830/2003) No 

Ionización No 

Certificados Halal /Kosher No 

 
CARACTERISTICAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO 

 
Características 

microbiológicas (valores 
objetivos) 

Bacterias totales < 50000 MNP/g 

E. coli < 2MNP /g 

Mohos y levaduras < 100 MNP/g 

Coliformes < 50 MNP / g 

Listeria Negativo 

Salmonella Negativo 

 
Características 
Nutricionales 

(por 100g) 
 

Valor energético 107 kcal / 448 kJ 

Glúcidos 
- Azúcar 

14.8  
14.8 g 

Proteínas 9.9 g 

Lípidos  
- Saturados 

0.9 g 
0.4 g 

Fibra dietética 0 g 

Sal 2.8 g 
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MODO DE CONSERVACIÓN 

DLC/DLUO 24 meses (mes/año) 

Temperatura conservación A temperatura de congelación (-18ºC) 

Condiciones almacenamiento 
después de apertura 

Una vez abierto, conservar a -5ºC, un máximo de 7 días 

 

 

INFORMACION ADICIONAL 

Fotografía del producto 

 
 


