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DCP-225P- 760

Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Especificacion de producto
Denominacion legal :
Nombre comercial :
Articulo:
Arancel EU :

Composicion tipica
cacao en polvo

Presentacion
EAN
UC 3073414270922
BOX  13073414270929

Cantidad
Cantidad por cgja/ bolsa/ Pi
Cantidad por palet

Cacao en polvo alcalinizado

Extra Brut
DCP-225P-760
1805.0000

Peso neto
1,000 KG
6,000 KG

1KG/UC
6UC/BOX
7T0BOX/PAL

Cantidad dela orden 6 KG (o multiplo de éste)

Caracteristicas de producto

Apariencia: rojo
Color : rojo oscuro profundo

Olor y Sabor: Caractéristico de cacao en polvo alcalinizado sin sabores extrafios.

L imites quimicos

HUMEDAD méx 5 %
CONT. GRASO TOTAL SOBRE MATERIA SECA 22,0-240%
pH 77-81-
CASCARILLA méx 1,75 %
CENIZAS (MSD) méx 14,0 %

L imites fisicos

Finura: 99.5 % min < 75 pm, 200 tamiz de malla

Caracteristicas analiticas - microbiol gicas

RECUENTO TOTAL EN PLACA
LEVADURAS

méx 5.000/g
méx 50/g

COMERCIAL PINAMAS, S.L.
B° STA. MARIA SN
22435 LA PUEBLA DE CASTRO (HUESCA)

Referencia: 2151

M étodo de Ref.
10CCC1(1952)
I0CCC14(1972)
I0CCC15(1972)
control tamizado
I0CCC16(1973)

M étodo de Ref.
IOCCC 38(1990)

M étodo de Ref.
1S04833
1SO7954
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DCP-225P- 760

Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Caracteristicas analiticas - microbiol gicas M étodo de Ref.
HONGOS méx 50/g 1SO7954
ENTEROBACTERIACEAE méx 10/g 1S021528-2
COLIFORMES méx 10/g 1504832
E.COLI ausencialg 1S016649-2
SALMONELLA ausencia/25g 1S06579

Barry Callebaut funciona con la Gltima version de lanorma SO de los métodos de referencia que se puede encontrar en €l sitio web International Standard Organization
http://www.iso.org

L os métodos aternativos también se utilizan en lugar de lanorma | SO de referencia después de la validacion através del esquema | SO 16140 por un organismo
internacional de referenciareconocido (AOAC, Microval, AFNOR por gjemplo) y el estudio de validacion interna complementaria sobre matrices de cacao y chocolate.

Conservacion
24 Mes (es) después de lafecha de produccién

Informacion nutricional por 100 g (calculos basados en datos bibliogr &ficos)

VALOR ENERGETICO 384 keal VITAMINA B12 CIANO-COBALAMINA IR 0,0%
VALOR ENERGETICO IR 19,2 % VITAMINA C ACIDO ASCORBICO 0,000 mg
VALOR ENERGETICO 1.605 kJ VITAMINA C ACIDO ASCORBICO IR 0,0%
GRASA TOTAL 2309 VITAMINAD CALCIFEROL 1,000 pg
GRASA TOTAL IR 329% VITAMINAD CALCIFEROL IR 20,0 %
ACIDOS GRASOS SATURADOS 138¢g VITAMINAD (Ul) 40
ACIDOS GRASOS SATURADOS IR 69,2 % VITAMINA E ALFA-TOCOFEROL 1,600 mg
ACIDOS GRASOS MONOINSATURADOS 759 VITAMINA E ALFA-TOCOFEROL IR 133 %
ACIDOS GRASOS POLIINSATURADOS 079 VITAMINA E (UI) 2
ACIDOS GRASOS TRANS 00g VITAMINA H BIOTINA 0,000 mg
COLESTEROL 0,0mg VITAMINA H BIOTINA IR 0,0%
CARBOHIDRATOS DISPONIBLES 88g VIITAMINA M ACIDO FOLICO 35,500 ug
CARBOHIDRATOS DISPONIBLES IR 34% VIITAMINAM ACIDOFOLICOIR 17,8 %
AZUCARES (MONO + DISACARIDOS) 049 VITAMINA K - FILOQUINONA 0,000 ug
AZUCARES (MONO + DISACARIDOS) IR 0,4 % VITAMINA K - FILOQUINONA IR 0,0%
POLIOLES 00g FOSFORO 620,1 mg
ALMIDON 849 FOSFORO IR 88,6 %
FIBRASALIMENTARIAS 2909 HIERRO 42,00 mg
PROTEINAS TOTALES 189¢g HIERRO IR 300,0 %
PROTEINAS TOTALESIR 37,8% MAGNESIO 391,3mg
PROTEINA LACTEA 009 MAGNESIO IR 104,3 %
SAL 0,049 ZINC 5,50 mg
SAL IR 0,7% ZINCIR 55,0 %
SODIO 16,2 mg YODO 0,00 ug
ACIDOS ORGANICOS 2,609 YODO IR 0,0%
ALCALOIDESTOTALES 2,019 CALCIO 107,8 mg
POLI HIDROXIFENOLES 2,609 CALCIOIR 135%
CAFEINA 0209 CLORURO 30,20 mg
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DCP-225P- 760

Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

TEOBROMINA
ALCOHOL

VITAMINA A RETINOL
VITAMINA A RETINOL IR
VITAMINA A (UIl)

PROVITAMINA A BETACAROTENO
VITAMINA B1 TIAMINA

VITAMINA B1TIAMINA IR
VITAMINA B2 RIBOFLAVINA
VITAMINA B2 RIBOFLAVINA IR

VIT. B3/PP NIACINA/NICOTINA

VIT. B3/PP NIACINA/NICOTINA IR
VIT. B5 ACIDO PANTOTENICO

VIT. B5 ACIDO PANTOTENICO IR
VITAMINA B6 PIRIDOXINA
VITAMINA B6 PIRIDOXINA IR
VITAMINA B12 CIANO-COBALAMINA

IR = ingestas de referencia

I nformacion adicional sobre alérgenos
PROTEINAS DE LECHE
LACTOSA
HUEVOSY DERIVADOS
PROTEINAS DE SOJA
ACEITE DE SOJA
ALTRAMUZ
GLUTEN
TRIGO
CENTENO
ALFORFON
RES
CERDO
POLLO
PESCADO
CRUSTACEO Y MARISCO
MOLUSCOS
MAIZ
COCOA
LEVADURAS
LEGUMINOSAS
AVELLANAS, ALMENDRAS

18lg
0,009
8,000 pg
1,0%

27

0,000 pg
0,300 mg
273%
0,300 mg
214%
2,400 mg
150%
1,400 mg
233%
0,200 mg
143 %
0,000 pg

O O O P O O 0O O O 0O O O OO0 o o o o o o o

CLORUROIR
POTASIO
POTASIO IR
COPPER

COPPER IR
MANGANESE
MANGANESE IR
FLUORIDE
FLUORIDE IR
SELENIO
SELENIOIR
CHROMIUM
CHROMIUM IR
MOLYBDENUM
MOLYBDENUM IR
CENIZAS
ISOMALTULOSA

COLORANTESAZO **
TARTRACINA (E102)

CANELA

VAINILLINA

CILANTRO

APIO

UMBELIFERAS

AMARILLO NARANJA S (E110)
AZORRUBINA (E122)

AMARANTO (E123)

ROJO COCHINILLA A(CARMIN) E124
ROJO ALLURA AC (E129)

AZUL PATENTE(AZUL SULFAN) E131
INDIGOTINA (E132)

LICOPENO (E160B - D)
TRAGACANTO (E413)

GOMA ARABIGA

ACIDO SORBICO (E200->E203)
PROTEINA VEGETAL HIDROLIZADA
ALCOHOL

ASPARTAME

38%
3.323,0mg
166,2 %
3,81mg
381,0%
0,00 mg
0,0%
0,12mg
34%
4,60 ug
84 %
60,00 pg
150,0 %
73,00 pg
146,0 %
9599
0,009

O O O O O O O 0O OO 0O Oo oo oo o o o o
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Especificacion de producto de acuerdo con la legislacion de UE

Informacion adicional sobre alérgenos

ACEITESDE AVELLANA Y/O ALMEND 0 PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL 0
OTRASNUECES* 0 MIEL DE ABEJA 0
CACAHUATES 0 SAL ANADIDA 0
ACEITE DE CACAHUATE 0 AJO 0
PRODUCTOS DE AJONJOL | 0 CAFEINA 1
ACEITE DE AJONJOLI 0 BHA/BHT (E320/E321) 0
MOSTAZA 0 SACAROSA 1
GLUTAMATO ( E620 -> E625) 0 FRUCTOSA 1
SULFITOS (E220 -> E227) 0 APTO PARA VEGETARIANOS 1
ACIDO BENZOICO (E210->E213) 0 APTO PARA VEGANOS 1
PARABENO (E214->E219) 0

Leyenda: 1=presente/apto O=ausente/no apto

Colorantes Azo** : E102,E110,E122 E123,E124,E129,E151,E154 y E155

Otros frutos secos* : nuez, pacana, anacardo, pistacho, castafia de Par, nuez macadamia, castafia

"Apto paraveganos' se basa en lalistade ingredientesy no tiene en cuenta el posible contacto cruzado durante la produccion.

Condiciones de almacenamiento

Almacenar el producto en un ambiente limpio, seco (humedad relativa max. 70%) y sin olores.
Temperatura de almacenamiento: 12 - 20 °C

Certificacion K osher

Kosher Pareve
Certificacion OK Kosher disponible bajo peticién. El estatus kosher estd confirmado en € envase (sélo para productos en
solido).

Impreso el 02.08.2017 para el cliente COMERCIAL PINAMAS, S.L.

Philippe Goujon
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