
 

Página 1 de 2 
 

FICHA TÉCNICA PRODUCTO 

Código Producto 3606 

Etiqueta del producto KATSUOBUSHI 

Denominación venta KATSUOBUSHI – bonito seco laminado 500 g 

Fecha de actualización Enero 2016 

 
PRESENTACION UNIDAD DE VENTA / PRODUCTO 

 

Descripción del producto:  Copos de bonito (listado) desecado y ahumados 

Consejos sobre utilización  

Marca  Code EAN-GENCODE  

País de Fabricación CHINA Nº Reg. fabricante  

Peso  neto 500 g Peso escurrido NA 

Peso bruto 532 g Grado alcohólico NA 

Unidades por caja 6 bolsas por caja 

 
COMPOSICION DEL PRODUCTO 

Ingredientes Bonito (100%) (katsuwonus pelamis) 

Alérgenos (Dir CE/2003/89) Pescado 

OGM (Reg CE/1830/2003) No 

Ionización No 

Certificados Halal /Kosher No 

 
 
CARACTERISTICAS TÉCNICAS DEL PRODUCTO 

 
Características 

microbiológicas (valores 
objetivos) 

Bacterias totales < 70000 MNP/g 

Salmonella Ausenica / 25 gramos 

Staphylococcus aureus Ausenica / 25 gramos 

Total Coliformes < 3 UFC/g 

Listeria monocytogenes Ausenica / 25 gramos 

 
Características Nutricionales 

(por 100g) 

Valor energético 351 kcal / 1468.58 kJ 

Glúcidos 
- Almidón 
- Azucar 

0.4 g 
0 g 
0 g 

Proteínas 75.7 g 

Lípidos  
- Saturados 

3.2 g 
0.71 g 

Fibra dietética 0 g 

Sal 1.2 g 

Características físco-
químicas 

Plomo 0.3 ppm 

Cadmio 0.1 ppm 

Mercurio 1 ppm 

Dioxinas 3.5 pg/g 

PCB 6.5 pg/g 
Suma de PCB28, PCB52, PCB101, 
PCB138, PCB153, PCB180 < 75 ng/g 

Histamina 100 ppm 
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Detectores de metal Férrico 
No férrico 
Inoxidable 

2 mm 
Plomo 1 g 
2.5 mm 

 
 
 

 
MODO DE CONSERVACIÓN 

DLC/DLUO 12 meses desde fecha de fabricación (dd/mm/aa) 
Proteger del polvo, luz solar y altas y bajas temperaturas 

Temperatura conservación Almacenar en ambiente seco y protegido de la luz solar 

Condiciones almacenamiento 
después de apertura 

Conservar en refrigeración y consumirlo antes posible 

  

 


