
DENOMINACIÓN 

DESCRIPCIÓN

INGREDIENTES

 PREPARACIÓN

INFORMACIÓN NUTRICIONAL Por 100 g IR(%)* Por ud (g) IR(%)* INFORMACIÓN MICROBIOLÓGICA

Energía (kJ / kcal) 70/17 1 Listeria monocytogenes:   n=5, c=0

Grasas (g) 0,2 0 m= 100 ufc/g, M=100 ufc/g

de las cuales saturadas (g) 0,0 0 INFORMACIÓN FISICO-QUIMICA

Hidratos Carbono (g) 0 0 Densidad: 0,98

de los cuales azúcares (g) 0,0 0

Proteína (g) 3,6 7

Sal (g) 0,75 13
* Ingesta de referencia de un adulto medio (8.400 kJ  /  2.000 kCal)

PRODUCTO CONFORME CON LOS SIGUIENTES REGLAMENTOS Y SUS POSTERIORES MODIFICACIONES

FORMATO

SA/H.S.  CODE

EAN
Envasado

Peso neto 

Peso unidad (gramos)

Unidades / envase

Unidades / embalaje

Conservación

Vida útil

CALDO DE POLLO

Caldo preparado con carne de ave, jamón serrano y hortalizas. Producto pasteurizado.

Agua, pollo (2,6%) hortalizas en proporción variable (0,3%) (zanahoria, cebolla), jamón serrano de cerdo (0,1%), sal. No hemos 
añadido ningún colorante ni conservador, sin gluten.

Para caldo o consomé: tomar la cantidad deseada y calentar a fuego medio.                                                                                                      
Para guisos: utilizarlo como sustituto del agua.                                                                                                                                                          
Para sopa: calentar a fuego medio y cuando comience a hervir añadir los ingredientes que desee (pasta, verdura…).

- Reglamento (CE) 852/2004, relativo a la higiene de los productos alimenticios 
- Reglamento (CE) 853/2004, por el que se establecen normas específicas de higiene de los alimentos de origen animal.
- Reglamento (CE) 2073/2005, sobre criterios microbiológicos aplicable a los productos alimenticios.
- Reglamento (CE) 1333/2008, sobre el uso de aditivos alimentarios.
- Reglamento (CE) 1881/2006, por el cual se fija el contenido máximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios.
- Reglamento (CE) 396/2005, por el que se fija los límites máximos de residuos de plaguicidas en los alimentos.
- Reglamento (CE) 37/2010, referente a residuos de sustancias farmacológicamente activas en alimentos de origen animal.
- RD 474/2014, por el que se aprueba la norma de calidad de derivados cárnicos. 

ENVASADO Y ETIQUETADO

ENVASE CARTÓN

8436000468007

Envase doypack

1 L

--

90 días

Una vez abierto, mantener en refrigeración y consumir en 3 días y siempre antes de caducar.

CÓDIGO / Nº REVISIÓN / FECHA

ET-098                                    rev.08.14                                       01/12/2014

--

6

Refrigeración:  0º / +4º C

AVES NOBLES Y DERIVADOS, S.L.
ES-26.07032/Z-CE y ES-10.08277/Z-CE 

MERCAZARAGOZA naves 11 a 17
TEL:976470003    FAX:976472944

50014 ZARAGOZA (ESPAÑA)
e-mail: info@casamatachin.com

Porque lo natural 
es lo mejor


