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CODIGO PRODUCTO 1789
DESCRIPCION PRODUCTO NUGGET EN TEMPURA 5b x 1 kg
FAMILIA NUGGETS
SUBFAMILIA Nuggets
PESO NETO UNITARIO 5 Kg
MARCA FRESNO

| PRESENTACION
Caja con 5 bolsas de nuggets, de 1 kg cada una.

| COMPOSICION CUALITATIVA

Relleno (62%): Agua, piel de pollo, proteina de soja, pollo* (13,6%), sal, fécula de patata,
fibra de trigo, aroma (contiene huevo), potenciadores del sabor (E 621, E 631, E 627) y
estabilizante (E 451). (Porcentajes calculados en base al relleno). *Carne separada
mecanicamente de pollo.

Rebozado: aceite de girasol, agua, pan rallado (harina de trigo, levadura y sal), harina de trigo
y de maiz, almidén de trigo, sal, gasificantes (bicarbonato sddico, E 450), espesante (goma
guar), almidén modificado y concentrado de vegetales.

ALERGENOS:
Contiene gluten, soja y huevo.

Este producto ha sido elaborado en una fabrica que emplea: leche, pescado, crustaceos,
moluscos, frutos de cascara, apio, mostaza y sésamo.

| PREPARACION |
No es necesario descongelar.
Freidora: Freir a 180°C durante 3 - 4 minutos hasta que estén bien dorados.

Sartén: Freir en abundante aceite bien caliente, dandoles la vuelta, hasta que estén bien
dorados.

Horno: Precalentar el horno sin aire a 200°C. Colocar el producto en la bandeja a media altura
con papel vegetal. Calentar durante 18 minutos. Dejar reposar algunos minutos.

| CONSERVACION |
Producto ultra congelado. Mantener a -18°C
Una vez descongelado no volver a congelar.
Unidad de venta no fraccionable

| ASPECTOS MICROBIOLOGICOS

valor valor
objetivo maximo unidades

Enterobacterias < 1000 10000 ufc/g
Clostridium Perfringens <10 100 ufc/g
E.coli <10 100 ufc/g
S.aureus <10 100 ufc/g
Salmonella ausencia/25g | ausencia/25g

Listeria monocttogenes <10 100 ufc/g
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