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BURGER MEAT VACUNO 100%  
ULTRACONGELADA  

Nº RSI 10.17839/SS 

DENOMINACIÓN 
COMERCIAL 

 
Burguer meat vacuno 100% ultracongelada.  

 

PRESENTACIÓN 
Formatos: 15gr.(mini), 30gr.(mini), 60gr., 
95gr.,120gr.,140gr.,160gr.,180gr. y 250gr (½ libra)/ unidad 
Se presentan en caja de cartón con film plástico interpuesto. 

INGREDIENTES  
 

 
Carne vacuno, agua, soja, sal, almidón de maíz, 
maltodextrina, especias, conservante (sulfito sódico),  
antioxidantes (E-331iii, E-301), colorante (E-120).  
 

VALOR NUTRICIONAL 

 
Valor energético 

131,1 
Kcal/100gr. 

Proteínas 
17,4% 

Hidratos de carbono 
3,1% 

Grasa 
5,5% 

CONSERVACIÓN 

 
Consérvese a ≤-18ºC. No volver a congelar una vez descongelado 

Mantener siempre los envases íntegros 
 

CONSUMO PREFERENTE 18 meses desde su fecha de envasado 

MODO DE EMPLEO Cocinar completamente antes de consumir. 

GARANTÍAS 
MICROBIOLOGICAS  

 

Ver guía de garantías sanitarias adjunta 

 

GARANTÍAS QUÍMICAS 
 

Ver guía de garantías sanitarias adjuntas 

GARANTÍAS FÍSICAS Ver guía de garantías sanitarias adjuntas 

GARANTÍA DE CONTROL 
Todo el proceso de producción se encuentra controlado por un 
Plan de Autocontrol basado en el sistema APPCC (Análisis de 
Peligros y Puntos de Control Crítico). 

 

Fecha, sello y firma del Responsable de Calidad 
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HAMBURGUESAS EIZAGUIRRE S.L. 
GARANTÍAS SANITARIAS 

 
 
 
 
GARANTÍAS MICROBIOLÓGICAS 

 

PRODUCTO PARÁMETRO LÍMITE / 
REFERENCIA 

LEGISLACIÓN / 
REFERENCIA 

 
 
Preparados de 
carne  cruda 
destinados a ser 
consumidos 
cocinados1 
 

 

E.coli 
< 5x 103 ufc /g. 

Regl. (CE) 2073/ 
2005 últ. modif 

1441/2007 
 

Salmonella 

 
Ausencia / 10 g. 

Ausencia / 25gr en aves 
 (a partir de 1/01/10) 

S.aureus < 5x103 ufc /g. 
R.D. 1916/97 
Derogado* 

 

 
 
Carne fresca de 
vacuno2 

 

Aerobios ≤ 5 log ufc/cm2 

 
 

Regl. (CE) 2073/ 
2005 últ. modif 

1441/2007  

Enterobacterias 

 
≤ 2,5 log ufc/cm2 

* Se aplica este valor como referencia interna, aunque la norma esté derogada. 
 

 
 
 
GARANTÍAS QUÍMICAS 
 
Los alimentos suministrados por HAMBURGUESAS EIZAGUIRRE S.L. se encuentran 
libres de las sustancias contempladas en el Plan Nacional de Residuos en vigor y 
sólo contienen los aditivos autorizados para cada producto, y dentro de los valores 
legalmente establecidos. 
 
 
 
 

Nuestros productos se encuentran libres de contaminación física. 
 

 

                                                 
1 Burguer meat, burguer meat vacuno 100%, burguer meat de ciervo, burguer meat de 

pollo, lomo adobado, picadillo para burguer meat. 
2 A falta de legislación específica, se le aplica la de canales. Canales, medias canales, medias 

canales despiezadas en un máximo de tres piezas, cuartos de canal y despiece de vacuno. 


